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LA FERME D’AUGUSTIN

LA MEILLEURE ADRESSE
POUR UN SEJOUR
AUTHENTIQUE

A SAINT-TROPEZ

Ladresse est unique en son genre dans la baje de Saint-Tropez,

4 el point que ses clients réguliers la désignent comme « hitel
caché de Saint-Tropez «. 5i elle n'a pas la notoriété des prestigieux
Cheval Blanc ou Chireau de la Messardiere, qui personnifient

le luxe ultime dans la région, la Ferme d’Augustin n'en accucille
pas moins de nombreuses personnalités du show-business, de la
gastronomie, de la finance et de Pindustrie. Son authenticité, son
cadre intime, la qualité de sa cuisine, ainsi que sa piscine i eau
hyperionique Sublio, réputée pour ses vertus rajeunissantes sur la

peau, lui ont permis de Aidéliser cetie dientéle exigeante.

ien qu'il soit & l'origine de la création d'un guide hore-
B |i¢r.‘L propriéraire Chr'{smpht: Valler n'a jamais fair de

publicité dans la presse, s'inscrivant en cela dans les pas
de son grand-pére, Augustin, qui a créé |'éablissement en
1950 et de ses parents, qui 'ont dirigé pendant cinguante ans :
o Mons marketing, cest le bowche-deorerlle de wos elfents v annonce-t-il
d'entrée de jew. Arrivé d'lialie & la An du XIX*™ siécle, son
arriére-grand-pére avait acheré des errins qui valaient peu i
|'ép<'.-<:|1.|.c car oo nétait que de la rocaille, mais ¢'est 3 son Emnd-
pére qu'il doit Iarrivée de sa famille dans I'hacellerie. Parce
qu'il éeait un bon cuisinier, ce dernier a congu U'idée d'ouvrir
une table d'hates & laquelle chacun payait ce qu'il voulait en
fonction de ce qu'il avair mangé, Bien que sa formule efic du
sucees dans cet immédiar aprés-guerre (on imagine aisément
qu'aujourd“hui clle aménerair I'cmrr_'pn:ntur 4 la faillite en un
mois |}, Augustin Folco en vient, quelques années plus tard
3 concevoir une carte, = La Ferme d'}\.ugu.titin & devient un
véritable restaurant qui gagne rapidement ses premiers clienes
fidéles venant de Cannes, Monaco et de toute I'Europe. Ceux-
i émerent rapidement le souhair de rester dormir au lieu
de reprendre la route apris le diner. La chambre de sa fillle,
Minette, fur réquisitionnée et deving ainsi la premiére chambre
d'hétes du liew, complétée dans le courant de hiver suivant par
trois autres. Lorsque la jeune femme, formée au métier par son
pere, reprendea les énes de la Ferme en 1978, établissement
conmnairra un véritable essor. Sous sa direction, D'érablissement
continuera de se développer, anirant une clientéle de plus en
phls exigeante et fidéle.

o Céraic wn hosel familial anthentique, ce gue Pon i vouly rester,
se souvient Christaphe, A lo place de fa piscine il y avait un
terrain de l,mr'rmrquf_ cEaui n 'fmpr'rbﬂ."r pas le ;u'r'u(.— Bergil de
Suéde de diner et jower a la pétangue aves nowus orsaiie Javais i
ans! = Les pins qui l'entourent one été plantés par le grand-pére
trente ans plus tér, ils abritent aujourd hui efheacement la pis-
cine du vent du large. Le petit garcon qui jouait aiix boules avee
les princes va grandir, passer un master d'ingénieric financiére
et faire carriére dans la finance : fusions-acquisitions et wading
sur les marchés dérivés.
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Jusqu'au jour o il rejoindra ses parents et prendra la direction
de Vheel Familial de 50 chambres, au tournant du millénaire,
Avant de reprendre le fonds de commerce et les murs en 2020,
Depuis lars, il investit chaque année dans |'éablissement afin
d'enrichir I'expérience de ses héres, alliant confort er modernité
tour en préservant IADN et Vauthenticicd des valeurs familiales.
Clest dans cette méme dynamique que le termain familial situé
sur la colline est transformé en vignoble et en potager. « Nons y
ciltivons pliesicnr: variétes de toviates, de courgetics, & nbergines,
des hevbes avomatigues et des avbres fruitiers, .. Aujorrd bui nons
y faisons 900 bouseifles de vin par an ef de Phuile d'olive, &
Fancienne : le labour avec un cheval. Le Clos Bellevwe ext um vin
matire! r.\'rqr:iwrw.' »

UNE TABLE POUR LAQUELLE LES FIDELES FONT DES
CENTAINES DE KILOMETRES

Avec douze personnes en cuising ¢ ses trois chefs assurant un
service continu de midi 3 23 heures, le restaurant de La Ferme
Fair la fierté du maire des lieux aprés avoir fair celle de sa mére,

de son pére et de son gmnd—p@m_ u Mon m.i'ri'r.rr'ng. cest anssi ce
guee jie mmiets dans Lassiette, precise Christophe. Nows achetons o
pofszons aux pécheirs et les déclinons a travers difftrentes vecettes
par en fiire mos spécialinés, pofsons i la provengale, bouwillabaisse,
savdines farcies e anchais fd i marings dont wous enlevons tontes
fe arétes, D:r.rxﬁz‘rw péchenrs collaborent aver wows, now privi-
Fgions tomjonrs les circuits courts et les peiits producienrs locase
pour garantiv {a meillenre qualieé de nos produies. On achéte et
sndiniifle le prodinit, 1oie et fail wiaiion, nons propowis wRe cinisine
locale, de saison et authentiqiee, Ce qui nons caractérise ce sont des
ingrédients simples mais de qualité ; un filer dbaile dolive, des jro
dpranges frais pressés sur flme. et des yaoures faits maison, Ces
pourguei fes plnes grdm{;' Iy r:f,} wrenment ich. Bt cest Jrotcrgriol noms
avens des clients fidéles exigeants, parce gu'ils savent trouver ici
cetie anthenticité gui se fait rare. ». | convient de mentionner ici
Fengagement des membres de U'équipe, qui forment I'ame de
La Fermie ; le plus ancien y travaille depuis 27 ans, randis que la
gouvernane et e second de cuisine sont prisents depuis 15 ans,
Les chambres, toures uniques, offrent un conforr moderne

sans extravagance, Certaines salles de bain ont été récemment
rénovées dans un style contemporain, avee des éviers en onyx
ou en marbre, ajoutant une wouche d'édégance. Le service, quant
i lui, est un point fore : disponible 24h/24 et roujours réacrif,
on se sent comme 3 la maison | « Le restanrant vepréente un
investissemient important et cest grice & nos elamnbres e ! eari-
litrre ext maisten, car les clients viennent s notre crisine, notre
emiplacement et notre spa « Flewrs de Coton « qui constitue wne
naisan supplémentaire d appreécier Hhdvel Venne de Sufsse et primide
ot pluesienrs reprises, Ciatherine vons proposert des soing personnalises
pour embellir vasve séjour. Sans m.‘;’}iar L fragrance de nos prodies
daceueil, cvéée par Pierre Bourdon, le célébre nez derriére Konros
d Yier Saint Lawrent, Cool Water de Dﬂﬂfd‘lﬂf et Dalce Vita de
Christian Doy f»

On choisit La Ferme pour son art de vivre, pour profiter de cetee
ambiance provengale i Pancienne et d'une cuisine authentique,
Ceruains hitels se font une gloire daccucillic les personnalieds les plus
en vue du show business, ici les VIP séjournent incogniro et
pmﬁt:nt de cer érar qui ne constitue pas leur ordinaire.
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LA REVOLUTION NATSUC

C'est beancoup plus gu'un déuil. Beaucoup de visieurs verront
les buchertes de Marsue comme une alternative au sucre proposte
au petit déjeuner et avee be cafié. A« La Ferme o Augustin = Natsuc s
décline également dans wus bes deserts er sublime de fgon subirile
Tane Tropézienne, sorbets, fondant au chocolar, meringue et toutes
les eréations du chef pour un plaisic gourmand pourtous ceux, perits
et grands qui souhaitent éveiller leurs papifles gustatives er prendre
son d'eue. A b recherche d'une alternative an sucre sans conséquence
pour b santé, Christophe Vallet a céé la manque Natsuc, Extrait
d'écorce de bouleau, Natsuc est un substitur de sucre d'origine
naturelle et végérale possédant des qualinés gustatives reconnacs ct
unindice gheémigque de 7, 11 convient parfaitement aux diabétiques,
posséde des actions bienfaisantes sur la sphére bucco-denmine e
contribwe 3 léquilibre acido-basique de Porganisme. Autne atour, s
tragabilicé, il est ism d'une forét écologique et produit en Finlande.
A différencier danares xylirod qui peuvens &rre synthétique [E9G7) ou
Fabricquas 3 pacrtir daares vpdti famidon. .. ). « Je Faf falr dcouyrir
i Yannick ABéno, qui lorilise dans s carte des desserts, tout comme
Guy Savoy, Alain Passart... «

Dhisponible en ligne sur le site woww.natsue.com et an Bon Marché
sous divers conditionnements (biichettes e sachets de Natsuc en
pousdre], Marsuc est pear-dure, avee la piscine Sublio o les spécialinés
de poisson, I'un des souvenies les plus marquants que les cliens
raménent d'un séjour i La Ferme,
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LE GUIDE AUTHENTIC HOTELS : UNE PROFESSION DE FOI
Le guide imaginé et créé par Christophe Valler revendique de
proposer la plus belle collection d'hitels du monde. .H.u[?imrh:
Héels & Cruises [www.anthentichorels.com) est un guidc qui
ne prend ni cotisations ni commissions aux établissements pour
hgurer dans ses pages, le critére d'admission érant d'avoir éué
stlectionné par un petit cominé de connaisseurs triés sur le voler.
w Lovsque jai vouln le lancer, on ma dit que jollais y perdre de
Pargent, mais jai voulu créer un vrai guide objectif er intégre,
[essaie de dénicher des hitels et des bareauce hars du commun, des
érablissements dexceprion. Figurer dans Authentic Hotels signifie
qﬂl’#ﬂf d.i'ﬂ.@. R e ql-f-f IS SEFRTReY I!':F mfﬂlﬂ.rﬂn AR Fﬂ'frf
ate terk connité de sélection constitué de professionnels de [hirellerie,
el lxe er antres épicuriens (des jonrnalistes
contrte vors, par exemple, qui fres babitués
a me visiter gue les meillenrs horels dans le
monde) propose les adresses qui fignrent
dens nos ptges. Notre démarche se distingue
ey avires goides » Toute nouvelle adresse
recommandée doit se distinguer par un
supplément d'ime, la seule condirtion
our mériter une place dans les pages de
bﬂ'l.l:\'ﬁgc, o

La Ferme ' Asgustin
7 soune de Tahiid; B3550 Ramatucle
Pour soute réservarion rondes -vous sur
wwere fermeaugmeain.com fTA, @ 04 %4 55 97 0




